POLSIL

BIOPREPARATY

microsile

Bakteryjny preparat do produkciji kiszonek.

Ukierunkowanie Hamowanie rozwoju Zwiekszenie stabilnosci
proceséw bakterii z rodzaju tlenowej kiszonki —
fermentacyjnych - Clostridium, plesni ograniczenie psucia sie.
szybsze zakiszenie. i drozdzy.

Idealnie zakisza zielonki z traw, motylkowych, kukurydze (cate
rosliny, ziarno, kolby) wystodki buraczane i mtéto browarniane.



Masa netto:
100g/10t kiszonki
5009g/50t kiszonki
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e Wysoka wartos¢ pokarmowa i jakos¢ kiszonki.

e Zwiekszona smakowitos¢ - chetniej pobierana przez krowy.

o Wydtuzenie stabilnosci - kiszonka mniej podatna na psucie sie.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

100g/10 ton zakiszanego surowca, 5009/50 ton zakiszanego su-
rowca. Liczba bakterii na 1g zakiszanej zielonki wynosi 600 tys.
JTK (jednostek tworzacych kolonie).

Preparat w proszku do stosowania w roztworze wodnym w ilo-
$ci: 100g preparatu na 5-10 litréw czystej wody, 500g preparatu
na 25-50 litréw czystej wody. llo$¢ zastosowanej wody zalezy
od wydajnosci aplikatora i sposobu rozprowadzania roztworu
z bakteriami. Stosowac za pomoca aplikatora zamontowanego
na sprzecie zbierajagcym lub spryskiwac uktadane warstwy na
pryzmie lub silosie. Skutecznos¢ preparatu zalezy m.in. od réw-
nomiernego rozprowadzenia roztworu roboczego w zakisza-
nym surowcu - im bardziej rownomiernie spryskamy zakiszany
surowiec tym wiekszy dostep bakterii do zakiszanej zielonki.
Trwatos¢ roztworu roboczego wynosi 24 godziny, w warunkach

chtodniczych mozna przechowywac do 48 godzin.

LALECENIA DOTYCZACE
IAKISZANEGO SUROWCA

® Zawartos¢ suchej masy: zielonki z traw, motylkowych,
cale rosliny kukurydzy - 35%; ziarno kukurydzy - 62-
65%; kolby kukurydzy CCM - 60%.

® Grubosc warstwy do ubijania: maksymalnie
20 cm.

® Bardzo doktadne ubicie - niezbedne do
prawidtowego zakiszenia!

® Minimalny okres zakiszania: 6-8 tygodni.

Biuro Obstugi Klienta w Toruniu

ul. Okélna 128/7,87-100 Torun

tel. 508 564 817, tel./fax 56 654 84 27
polsil@polsil.pl

Do wydtuzenia stabilnosci tlenowej kiszonki polecamy che-
miczny konserwant POLSIL STABILIZATOR. Dodany tacznie z
Microsile do zakiszania efektywnie wydtuza stabilnos¢ tlenowa
kiszonki. Nie wptywa ujemnie na bakterie fermentacji mlekowej.
POLSIL STABILIZATOR polecamy
do zakiszania kukurydzy (catych
roslin, kolb lub ziarna kukurydzy)
lub zielonek nadmiernie przesu-
szonych. Do stosowania w roz-
tworze wodnym - bardzo dobra
rozpuszczalnosc.

Stosowanie POLSIL STABILIZA-
TOR:

Zawartos¢ opakowania wsypac

razem z bakteryjnym prepa-
ratem do ok. 50 litréw czystej wody i wymiesza¢ do petnego
rozpuszczenia sktadnika. Opakowanie 5kg/50 ton zakiszanego

surowca.

SKLAD

Kompozyt bakteryjny zawiera w 1g 6x10'° JTK bakterii
fermentacji mlekowej: Lactobacillus plantarum, Pediococcus
acidilactici, Enteroccocus faecium, Lactobacillus brevis, Lactoba-
cillus buchneri.

Liczba bakterii na1g zakiszanego surowca: 600 tys. JTK

www.microsile.pl

Woj. lubelskie i podlaskie: tel. 508 564 849
Woj. wielkopolskie i lubuskie: tel. 530 152 246
Woj. kujawsko-pomorskie: tel. 502 790 856
Woj. mazowieckie i todzkie: tel. 509 849 868
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