SI ItECh Ra pld Inokulant do zakiszania traw, lucerny.




Siltech Rapid

* Siltech Rapid to bakteryjny inokulant (zakiszacz) do szybkiego zakiszenia zielonek z traw, lucerny,
mieszanek traw z lucerng, koniczyng, GPS, zielonek z zyta.

* Siltech Rapid zawiera trzy wspotpracujgce ze sobg homofermentatywne szczepy bakterii fermentacji
mlekowej, ktérych zadaniem jest zwiekszenie wydajnosci procesu kiszenia.




DAWKA:

Si Itec h Ra p i d  do stosowania w roztworze wodnym w proporcji:

100g /ok. 5-25 litrow czystej wody.
* Lucerna: 100g/50 ton, trawy 100g/50-75 ton.

Sktad:

* Ogdlna zawartos¢ bakterii w produkcie: 1 x 10! CFU/qg:
 Lactobacillus plantarum DSMZ 16627, 1k20749 - 5 x 1019 CFU/qg
 Pediococcus acidilactici NCIMB 30005, 1k21013 - 2,5 x 10%° CFU/g
 Lactobacillus paracasei NCIMB 30151, 1k20748 - 2,5 x 10%° CFU/g




Siltech Rapid

e Skutecznos¢ dziatania nawet w warunkach niskiego poziomu cukru, np. przy kiszeniu lucerny lub innych
gatunkoéw traw. Siltech Rapid zawiera Lactobacillus paracasei, ktory wytwarza enzymy celulolityczne do
uwolnienia rozpuszczalny cukier, z ktérego bakterie wytwarzajg kwas mlekowy szybko obnizajgcy pH kiszonki
do stabilnego poziomu.

* Enzymy sg wytwarzane tylko wtedy, gdy bakteriom zabraknie dostepnych weglowodanow rozpuszczalnych w
wodzie. Inne dodatki do kiszonek bez tego szczepu muszg polegac na powolnym uwalnianiu cukrow, co
skutkuje powolng i nieefektywng fermentacja.




SI ItECh Ra p|d Dziatanie Lactobacillus paracasei

Change in pH value with time of L.paracasei NCIMB 30151 and P.acidilactici
NCIMB 30005 using Inulin as carbon source

* Wykres wskazuje jak L. paracasei nadal obniza pH przy
A niedoborze cukréw prostych.

* Inne szczepy bakterii fermentacji mlekowej w
65 warunkach niedoboru cukrow prostych rosng bardzo
powoli, co skutkuje przedtuzonym czasem kiszenia.
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S||teCh Ra p|d Szybkie kiszenie.

pH Drop over Time in Days

* Juz po 2 dniach poziom pH zakiszanego surowca
wynosi ok.4,2 - zapobiega to rozwojowi

£:43 niepozadanych organizmow w kiszonce, np.

bakterii kwasu mastowego i innym stratom

sktadnikom pokarmowym.
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SI It e Ch R 3 | d Ograniczenie rozpadu biatka w
p zakiszanym surowcul.
B True protein [ Free Amino Acids B Ammonia m Nitrate/Amides/Amines

100 e Szybsze kiszenie to mniej amoniaku i innych zwigzkdéw
obnizajgcych jakos¢ i wartos¢ pokarmowag kiszonek.

%0 * Szybsze kiszenie to mniejszy rozktad biatka wtasciwego.
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* Obnizenie poziom amoniaku prowadzi do zwiekszonej
smakowitosci kiszonki.
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